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Tafelspitz aus zartem Rind-
fleisch in Schnittlauch-Rahmsoße
mit Suppengemüse, dazu Salzkartof-
feln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4224 10,90 €

Rührei mit Spinat und Salzkar-
toffeln Ei,M,Me,La 

Art. 4565 9,65 €

Zwei Pfannkuchen gefüllt mit
Blaubeer-Kompott G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4525 9,95 €

Panierter Alaska-Seelachs
(aus nachhaltiger Fischwirtschaft) in
Senf-Kräutersoße, dazu Kartoffel-
würfel G,G1,Fi,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4472 10,90 €

Zarte Schweinemedaillons
in Champignonsoße mit Fein-
schmeckergemüse und Petersilien-
kartoffeln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4190 10,90 €

Zartes Gulasch vom Hirsch
in feiner Rotweinsoße mit Pflaumen,
dazu Rotkohl und Kartoffelklöße
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4319 10,90 €

Feines Gemüseragout in
Sauerrahmsoße mit Salzkartof-
feln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4573 9,65 €

Apfelstrudel mit Vanilleso-
ße G,G1,M,Me,La 

Art. 4512 10,50 €

Seelachsfilet in einer To-
matensoße "Mediterrane
Art" mit Grill-Gemüse (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft) dazu
Kartoffelwürfel Fi 

Art. 4406 10,90 €

Nudelpfanne "Asiatische
Art" mit Hähnchenbruststückchen
G,G1,Ei,Sb 

Art. 4514 10,50 €

Kasselerbraten in Braten-
saft mit Sauerkraut und Kartoffelpü-
ree 20,3,M,Me,La,S 

Art. 4102 10,90 €

Rinderfrikadelle "Griechi-
sche Art" dazu Tomaten-Paprika-
Reis und Grillgemüse in einer fruch-
tigen Soße G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4045 10,50 €

In Vollmilch gekochter
Grießbrei mit Erdbeer-Apfel-Kom-
pott 10,G,G1,M,Me,La 

Art. 4533 9,65 €

Hähnchenfilets in herzhaf-
ter Pilzsoße mit Schwarzwurzel-
gemüse und Petersilienkartoffeln
G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4458 10,50 €

Klassischer Hühnersup-
pentopf G,G1,Ei 

Art. 4621 9,65 €

Wurstpfanne "Jäger Art"
vom Schwein in herzhafter Soße,
dazu Spätzle 20,3,G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4025 10,50 €

Herzhafter Krustenbraten
vom Schwein in einer Malz-
Kümmel-Soße mit Bayrisch Kraut
und Kartoffelklößen
G,G1,G3,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4120 10,90 €

Hähnchenoberkeule in fei-
ner Soße mit buntem Gemüse
"naturell" und Gabelspaghetti
G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4755 10,50 €

Gebackene Filetstücke
vom Alaska-Seelachs (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft) in Senf-
soße mit buntem Gemüsereis
G,G1,Fi,M,Me,La,Sn 

Art. 4493 9,95 €

Vegetarischer Kohlrabi-
Steckrüben-Eintopf mit Kartof-
felwürfeln 

Art. 4639 9,65 €

Deftiges Eisbeinfleisch auf
herzhaftem Sauerkraut, dazu Kartof-
felpüree 20,3,M,Me,La 

Art. 4144 10,90 €

Currywurst mit Kartoffel-
spalten 3,Sn 

Art. 4088 9,95 €

Klassischer Kaiser-
schmarrn mit Apfel-Rosinen-
Kompott G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4523 9,95 €

Kap-Seehecht in Sauer-
rahmsoße (aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) dazu eine bunte Ge-
müsemischung und Salzkartoffeln
G,G1,Fi,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4420 10,90 €

Putenmedaillons in Butter-
Kräutersoße mit Pariser
Karotten und Salzkartoffeln
G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4751 10,90 €

Zwei Kohlrouladen vom
Schwein in Bratensoße mit Stampf-
kartoffeln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4086 10,90 €

Hähnchenbrust in Curry-Rahm-
soße mit Früchten, dazu Gemüse-
reis M,Me,La,S,Sn 

Art. 4400 10,90 €

Spaghetti "Napoli Art" mit
fruchtiger Tomaten-Basilikumsoße
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4321 9,65 €

Schweinehacksteak in pi-
kanter Bratensoße mit grünem
Pfeffer, dazu grüne Bohnen "natu-
rell" und Kartoffelklöße
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4099 9,65 €

Grünkohleintopf mit
geschnitte-ner Mettwurst vom
Schwein 20,3,S,Sn 

Art. 4614 10,50 €

Gefüllter Schweinebraten
in Soße dazu Apfelrotkohl und
Knöpflespätzle 20,G,G1,Ei,Sn 

Art. 4154 10,90 €

Hähnchencurry "Indische
Art" Hähnchen in einer milden Cur-
rysoße, dazu Gemüse-Reis
M,Me,La,Sn 

Art. 4778 10,90 €

In Vollmilch gekochter
Grießbrei mit Pflaumenkompott
9,G,G1,M,Me,La 

Art. 4513 9,65 €

Gebratene Fischfrikadelle
(aus nachhaltiger Fischwirtschaft)
dazu Rahmspinat und Frühlingspü-
ree G,G1,Fi,M,Me,La 

Art. 4415 9,95 €

Frikadelle vom Rind und
Schwein in Champignon-
Rahmsoße mit Gartengemüse
und Salzkartoffeln G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4098 9,95 €

Mittags heiß gebracht oder gefroren jederzeit selbst zubereitet.
In unserem a' la carte Katalog finden Sie eine große Vielfalt.

je Salat: 1,15 €
je Dessert: 0,65 €

je Stück Kuchen: 2,00 €
Wir sind telefonisch Montag bis Freitag von 7:00 Uhr bis 13:00 Uhr erreichbar.
Tel.: 0385 67 67 81 90                             Mail: kolibri-menueservice@vs-swm.de 

        Werkstraße 114 / 19061 Schwerin              Web: www.vs-swm.de 
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Zwei Rinderfrikadellen in
Bratensoße mit Apfelrotkohl und
Kartoffelpüree G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4080 9,65 €

Vegetarischer Gemüsebra-
ten in feiner Soße dazu Brok-
koli und Salzkartoffeln S,Sn 

Art. 4566 10,50 €

Paniertes Schweineschnit-
zel mit pikanter
Schaschlik-Soße dazu
Spiralnudeln 20,G,G1,Sn 

Art. 4131 10,50 €

Alaska-Seelachsschnitte
(aus nachhaltiger Fischwirtschaft) in
Dill-Rahmsoße, dazu Erbsen und
Fingermöhren und Salzkartoffeln
Fi,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4419 10,90 €

Hähnchenbrust in Rahmso-
ße dazu Steckrüben-Möhren-Gemü-
se und Spätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4796 10,90 €

Medaillons vom Schwein in
einer rosa Pfeffersoße dazu
Brokkoli-Möhrengemüse und Knöpf-
lespätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4159 10,90 €

Herzhafte Rosenkohl-Kar-
toffelpfanne mit einer Apfel-
Zwiebel Garnitur 

Art. 4560 10,50 €

Reibekuchen mit Apfelmus 
G,G1,Ei 

Art. 4557 9,95 €

Panierte Hähnchen-Happen
(aus Hähnchenbrustfleisch zusam-
mengefügt) mit Erbsen und Möhren
in Soße à la Hollandaise und Kartof-
felpüree G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4747 9,95 €

Pichelsteiner Eintopf mit
Rindfleisch S,Sn 

Art. 4644 9,95 €

Herzhaftes Rindersaftgu-
lasch mit Spätzle G,G1,Ei 

Art. 4249 10,90 €

Feine Bratwurst vom
Schwein in Soße mit Rahmspinat
und Salzkartoffeln Ei,M,Me,La,S 

Art. 4069 10,50 €

Zwetschgenknödel mit Vanille-
soße, dazu fruchtiges Pflaumenkom-
pott 10,G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4524 9,95 €

Schlemmerschnitte "Flo-
rentin" vom Alaska-Seelachs (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft), dazu
eine Gemüsemischung und Rahm-
kartoffeln G,G1,Fi,M,Me,La 

Art. 4426 10,90 €

Wirsing-Möhren-Eintopf mit
gebratenen Mettbällchen vom
Schwein G,G1,Ei,S 

Art. 4610 9,95 €

Kräftiger Burgunderbraten
vom Rind, dazu Rosenkohl und
Spätzle 20,G,G1,Ei,S,Sn 

Art. 4269 10,90 €

Feine Gemüsevielfalt mit ei-
ner Karottenecke in Knusperpanade,
Romanesco-Möhren-Gemüse und
Salzkartoffeln, dazu eine cremige
Buttersoße G,G1,G3,M,Me,La,S 

Art. 4556 10,50 €

Pfannkuchen mit fruchtiger Erd-
beer-Rhabarber-Füllung
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4515 9,95 €

Bunter Fischtopf vom Alas-
ka-Seelachs (aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) mit Gemüseeinlage
und Salzkartoffeln G,G1,Fi,M,Me,La,S 

Art. 4465 10,90 €

Hähnchenbrust in Tomaten-Bal-
samico-Soße mit Gemüsereis 

Art. 4798 10,90 €

Rinderroulade mit Hack-
fleischfüllung dazu grüne Boh-
nen und Kartoffel-Senf-Stampf
G,G1,G2,M,Me,La,Sn 

Art. 4212 10,50 €

Buntes Spargelgemüse-Ra-
gout in feiner Soße, dazu Salzkar-
toffeln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4599 9,95 €

Hackbällchen vom Schwein und
Rind in Meerrettichsoße, dazu bun-
tes Gemüse und Stampfkartoffeln
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4095 10,50 €

Gedünsteter Alaska-See-
lachs in feiner Dill-Rahm-
soße (aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) mit Rahmspinat und Salzkar-
toffeln Fi,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4474 10,90 €

Erbsensuppe mit geschnittener
Wiener Wurst vom Schwein 20,3,S,Sn 

Art. 4606 9,95 €

Saftiges Kasseler in Bra-
tensoße mit Sauerkraut und
Stampfkartoffeln 20,3,G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4199 9,95 €

Goldgelbes Eieromelette in
Käsesoße mit Gemüse "Leipziger
Allerlei" und Stampfkartoffeln
G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4554 9,95 €

Hausgemachter Aprikosen-
michel mit Vanillesoße
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4516 9,95 €

Panierter Alaska-Seelachs
(aus nachhaltiger Fischwirtschaft) in
Senf-Kräutersoße, dazu Kartoffel-
würfel G,G1,Fi,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4472 10,90 €

Gebratene Geflügelleber in
Apfel-Zwiebel-Soße mit Rotkohl und
Salzkartoffeln G,G1,Sb,S 

Art. 4445 10,90 €

Feiner Rinderbraten in
dunkler Bratensoße mit Kohl-
rabi-Erbsen-Gemüse in cremiger So-
ße, dazu Salzkartoffeln
G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4202 10,90 €

Feines Hühnerfrikassee
"Frühlings Art" mit Langkorn-
reis G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4745 10,50 €

Süßer Apfelmilchreis mit Zimt
und Zucker M,Me,La 

Art. 4539 9,65 €

Seelachs in Kräutermarina-
de (aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) dazu rustikales Frühlingsge-
müse und Salzkartoffeln Fi 

Art. 4407 10,90 €

Klopse "Königsberger Art"
aus Rind- und Schweine-
fleisch dazu Rote-Bete-Gemüse
und Salzkartoffeln G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4079 9,95 €

BESTELL-INFORMATIONEN
BESTELLEN über:    Bestellze�el, Telefon oder per Mail
BESTELL-FRIST:       Bi�e geben Sie Ihre Bestellung rechtzei�g –bestmöglich-  
                            7 Tage nach Erhalt des Speiseplans an.                                                                   
                     *Spätestens am Vortag bis 13:00 Uhr*
ÄNDERUNGEN:      Bi�e mind. 24h vorher angeben. 

(In Einzelfällen sind kurzfris�ge Änderungen möglich.)


