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Vegetarischer Möhrenein-
topf mit feinen Kartoffelwürfeln 

Art. 4603 9,35 €

Geflügelfrikadelle in Bra-
tensoße mit Wirsinggemüse und
Kartoffelpüree G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4790 9,35 €

Fleischklößchen vom Rind
und Schwein in Soße mit Cham-
pignons, dazu buntes Gemüse und
Spiralnudeln G,G1,Ei 

Art. 4001 10,20 €

Schweinegulasch "Haus-
frauen Art" mit Blumenkohl in
Soße und Salzkartoffeln
20,G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4164 10,70 €

Rinderleber "Berliner Art"
mit fruchtiger Apfel-Zwiebel-Garnitur,
dazu Stampfkartoffeln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4282 10,70 €

Zwetschgenknödel mit Vanille-
soße, dazu fruchtiges Pflaumenkom-
pott 10,G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4524 10,20 €

Hähnchenfilets in feiner Sauer-
rahm-Kräutersoße, dazu Gemüse-
Reis G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4744 9,65 €

Champignons in Rahmso-
ße dazu Serviettenknödel
G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4580 10,20 €

Wirsing-Möhren-Eintopf mit
gebratenen Mettbällchen vom
Schwein G,G1,Ei,S 

Art. 4610 9,65 €

Scholle "Finkenwerder Art"
garniert mit Speck und Shrimps, da-
zu Rahmkartoffeln 20,G,G1,K,Fi,M,Me,La 

Art. 4427 10,70 €

Rheinischer Sauerbraten
vom Rind mit Rosinensoße, dazu
Rotkohl und Kartoffelklöße
G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4260 10,70 €

Goldgelb gebackener
Pfannkuchen gefüllt mit ro-
ter Grütze dazu Joghurtsoße
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4502 9,65 €

Hackbällchen vom Schwein und
Rind in Meerrettichsoße, dazu bun-
tes Gemüse und Stampfkartoffeln
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4095 10,70 €

Paniertes Schweineschnit-
zel "Jäger Art" in Champignon-
soße mit Frühlingsgemüse und Pe-
tersilienkartoffeln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4153 10,70 €

Hähnchenfilet "Gärtnerin
Art" in Sahnesoße mit Gemü-
seeinlage, dazu Langkornreis
G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4780 9,65 €

Gemüseeintopf nach "Gärt-
nerin Art" mit frittierten Mettbäll-
chen vom Schwein G,G1,Ei,S 

Art. 4612 9,65 €

Herzhafte Bauernfrikadelle
vom Rind und Schwein in
Zwiebelsoße an Porree-Gemüse mit
Stampfkartoffeln G,G1,Ei,M,Me,La,Sn 

Art. 4018 10,70 €

Goldgelbes Eieromelette in
Käsesoße mit Gemüse "Leipziger
Allerlei" und Stampfkartoffeln
G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4554 10,20 €

Zarter Rinderbraten in kräfti-
ger Bratensoße mit Blumenkohl in
Soße und Petersilienkartoffeln
M,Me,La,S,Sn 

Art. 4231 10,20 €

Röstzwiebelschnitzel vom
Schwein dazu cremiges Weiß-
kraut mit Möhren und Röstkartoffeln
G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4162 10,70 €

Ente "asiatische Art" in
pikan-ter süß-saurer Soße mit Thai-
Reis Sb 

Art. 4782 10,70 €

Bunte Gemüseplatte mit Blu-
menkohl, grünen Bohnen und Fin-
germöhren, dazu Stampfkartoffeln
M,Me,La,S 

Art. 4574 9,65 €

Süßer Kirschmichel mit Vanil-
lesoße G,G1,G3,Ei,M,Me,La,Sf,Sf1 

Art. 4509 10,20 €

Süßer Apfelmilchreis mit Zimt
und Zucker M,Me,La 

Art. 4539 9,35 €

Schweinegulasch "Jäger
Art" dazu Erbsen in Soße und
Kräuterspätzle G,G1,Ei 

Art. 4145 10,70 €

Bratwurst vom Schwein in
Soße mit Kohlrabi-Möhrengemüse
und Stampfkartoffeln G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4082 9,65 €

Südländische Gemüse-Nu-
delpfanne "vegetarisch" mit To-
maten und Paprika G,G1 

Art. 4549 9,65 €

Seelachs in Kräutermarina-
de (aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) dazu rustikales Frühlingsge-
müse und Salzkartoffeln Fi 

Art. 4407 10,70 €

Herzhaftes Rindersaftgu-
lasch mit Spätzle G,G1,Ei 

Art. 4249 10,70 €

Feines Hühnerfrikassee
"Frühlings Art" mit Langkorn-
reis G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4745 10,70 €

Kartoffel-Gemüse-Auflauf
mit Brokkoli, Möhren und Zwiebeln in
heller Soße, mit Käse überbacken
G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4585 10,70 €

Lammkeulenbraten "Pro-
vence Art" in Kräutersoße
mit grünen Bohnen und Fingermöh-
ren, dazu Kartoffel-Pastinaken-
stampf G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4318 10,70 €

Medaillons vom Schwein in
einer rosa Pfeffersoße dazu
Brokkoli-Möhrengemüse und Knöpf-
lespätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4159 10,70 €

Alaska-Seelachsschnitte in
Dill-Rahmsoße, dazu Erbsen und
Fingermöhren und Salzkartoffeln
Fi,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4419 10,70 €

Quarktaler auf Vanillesoße
dazu Ananas-Mango-Kompott
10,G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4590 10,20 €

Cremige Erbsensuppe mit
Gemüseeinlage G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4683 9,35 €

Reibekuchen mit Apfelmus 
G,G1,Ei 

Art. 4557 10,20 €

Grünkohl mit Kasseler und Räu-
cherendchen, dazu Salzkartoffeln
20,3 

Art. 4197 10,70 €

Deftiger Sonntagsbraten
vom Schwein mit Rosenkohl
und Speckklößen
20,G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4117 10,70 €

Hähnchenfilets in herzhaf-
ter Pilzsoße mit Schwarzwurzel-
gemüse und Petersilienkartoffeln
G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4458 10,70 €

Klopse "Königsberger Art"
vom Rind und Schwein in
Kapernsoße mit Salzkartoffeln
G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4040 9,35 €

Filetstücke vom Kabeljau
in Tomatensoße (aus nachhalti-
ger Fischwirtschaft) dazu eine Reis-
Wildreis-Kombination mit Gemüse
Fi,M,Me,La 

Art. 4417 10,70 €

Mittags heiß gebracht oder gefroren jederzeit selbst zubereitet.
In unserem a' la carte Katalog finden Sie eine große Vielfalt.

Wir sind von 7.00 Uhr bis 13.00 Uhr erreichbar.
Tel: 0385 67678190

je Salat: 1,15 €
je Dessert: 0,65 €

je Stück Kuchen: 2,00 €
web: vs-swm.de
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Rührei mit Spinat und Salzkar-
toffeln Ei,M,Me,La 

Art. 4565 9,65 €

Senfkrustenbraten vom
Schwein in herzhafter Soße mit
Rübengemüse, dazu Spätzle
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4192 10,70 €

Panierter Alaska-Seelachs
(aus nachhaltiger Fischwirtschaft) in
Senf-Kräutersoße, dazu Kartoffel-
würfel G,G1,Fi,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4472 10,70 €

Zarte Schweinemedaillons
in Champignonsoße mit Fein-
schmeckergemüse und Petersilien-
kartoffeln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4190 12,90 €

Süßer Apfelmilchreis mit Zimt
und Zucker M,Me,La 

Art. 4539 9,35 €

Tafelspitz aus zartem Rind-
fleisch in Schnittlauch-Rahmsoße
mit Suppengemüse, dazu Salzkartof-
feln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4224 10,70 €

Jägerfrikadelle vom
Schwein in Champignonso-
ße mit Möhrengemüse und Stampf-
kartoffeln 20,G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4022 9,35 €

Nudelpfanne "Asiatische
Art" mit Hähnchenbruststückchen
G,G1,Ei,Sb 

Art. 4514 10,70 €

Zartes Gulasch vom Hirsch
in feiner Rotweinsoße mit Pflaumen,
dazu Rotkohl und Kartoffelklöße
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4319 10,70 €

Feines Gemüseragout in
Sauerrahmsoße mit Salzkartof-
feln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4573 9,35 €

Apfelstrudel mit Vanilleso-
ße G,G1,M,Me,La 

Art. 4512 10,70 €

Seelachsfilet in einer To-
matensoße "Mediterrane
Art" mit Grill-Gemüse (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft) dazu
Kartoffelwürfel Fi 

Art. 4406 10,70 €

Goldgelb gebackener
Pfannkuchen gefüllt mit ro-
ter Grütze dazu Joghurtsoße
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4502 9,65 €

Kasselerbraten in Braten-
saft mit Sauerkraut und Kartoffelpü-
ree 20,3,M,Me,La,S 

Art. 4102 10,70 €

Hähnchenfilets in herzhaf-
ter Pilzsoße mit Schwarzwurzel-
gemüse und Petersilienkartoffeln
G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4458 10,70 €

In Vollmilch gekochter
Grießbrei mit Erdbeer-Apfel-Kom-
pott 10,G,G1,M,Me,La 

Art. 4533 9,35 €

Rinderfrikadelle "Griechi-
sche Art" dazu Tomaten-Paprika-
Reis und Grillgemüse in einer fruch-
tigen Soße G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4045 10,70 €

Klassischer Hühnersup-
pentopf G,G1,Ei 

Art. 4621 9,35 €

Hähnchenoberkeule in fei-
ner Soße mit buntem Gemüse
"naturell" und Gabelspaghetti
G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4755 10,70 €

Mini-Frikadellen vom Rind
und Schwein in einer Bratenso-
ße mit Rüben-Gemüse, dazu Kartof-
feln G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4053 9,65 €

Gebackene Filetstücke
vom Alaska-Seelachs (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft) in Senf-
soße mit buntem Gemüsereis
G,G1,Fi,M,Me,La,Sn 

Art. 4493 9,65 €

Vegetarischer Kohlrabi-
Steckrüben-Eintopf mit Kartof-
felwürfeln 

Art. 4639 9,35 €

Herzhafter Krustenbraten
vom Schwein in einer Malz-
Kümmel-Soße mit Bayrisch Kraut
und Kartoffelklößen
G,G1,G3,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4120 10,70 €

Paprikaschote mit Hack-
fleischfüllung vom
Schwein in Tomatensoße mit
Langkornreis G,G1,Ei,S 

Art. 4026 10,70 €

Kap-Seehecht in Sauer-
rahmsoße (aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) dazu eine bunte Ge-
müsemischung und Salzkartoffeln
G,G1,Fi,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4420 10,70 €

Deftiges Eisbeinfleisch auf
herzhaftem Sauerkraut, dazu Kartof-
felpüree 20,3,M,Me,La 

Art. 4144 10,70 €

Hähnchenbrust in Rahmso-
ße dazu Steckrüben-Möhren-Gemü-
se und Spätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4796 10,70 €

Klassischer Leberkäse vom
Rind und Schwein mit kräftiger Bra-
tensoße, dazu Sauerkraut und
Stampfkartoffeln 20,3,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4085 10,20 €

Klassischer Kaiser-
schmarrn mit Apfel-Rosinen-
Kompott G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4523 9,65 €

Putenmedaillons in Butter-
Kräutersoße mit Pariser
Karotten und Salzkartoffeln
G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4751 10,70 €

Schweinehacksteak in pi-
kanter Bratensoße mit grünem
Pfeffer, dazu grüne Bohnen "natu-
rell" und Kartoffelklöße
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4099 9,65 €

Hähnchenbrust in Curry-Rahm-
soße mit Früchten, dazu Gemüse-
reis M,Me,La,S,Sn 

Art. 4400 10,70 €

Grünkohleintopf mit
geschnitte-ner Mettwurst vom
Schwein 20,3,S,Sn 

Art. 4614 10,70 €

Zartes Schweinegeschnet-
zeltes in Soße mit buntem Gemü-
semix, dazu Knöpfle-Spätzle
G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4163 10,20 €

Zwei Kohlrouladen vom
Schwein in Bratensoße mit Stampf-
kartoffeln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4086 10,70 €

Spaghetti "Napoli Art" mit
fruchtiger Tomaten-Basilikumsoße
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4321 9,35 €

Sauerbraten vom Rind in
herzhafter Soße mit Rotkohl und
Spätzle G,G1,Ei,S 

Art. 4227 10,20 €

Schweinebraten "Altdeut-
sche Art" mit Blumenkohl in Soße
und Petersilienkartoffeln M,Me,La,S,Sn 

Art. 4158 10,70 €

Hähnchencurry "Indische
Art" Hähnchen in einer milden Cur-
rysoße, dazu Gemüse-Reis
M,Me,La,Sn 

Art. 4778 10,70 €

Frikadelle vom Rind und
Schwein in Champignon-
Rahmsoße mit Gartengemüse
und Salzkartoffeln G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4098 10,20 €

Gebratene Fischfrikadelle
(aus nachhaltiger Fischwirtschaft)
dazu Rahmspinat und Frühlingspü-
ree G,G1,Fi,M,Me,La 

Art. 4415 9,65 €

In Vollmilch gekochter
Grießbrei mit Pflaumenkompott
9,G,G1,M,Me,La 

Art. 4513 9,35 €

Bitte innerhalb von 7 Tagen die Bestellungen nach Erhalt des Speiseplanes abgeben!
Bis 7.20 Uhr sind Abmeldungen möglich.

 
Tel: 0385 67678190

 
web: vs-swm.de

kolibri-menueservice@vs-swm.de


